_ Gemiise
Zwiebelpfanne Zwiebel

4 Personen

Zutaten:

3 Gemiisezwiebeln (ca. 750 g)

2-3 EL Sonnenblumendl

4 EL Weillwein

1/8 1 Kalbsbriihe

Salz

schwarzer Pfeffer aus der Miihle

1 Prise Zucker

250 g Kirschtomaten

150 g Butterkise

1 Bund Basilikum

Vorbereitung:

Die Zwiebeln schélen und in Ringe schneiden.

Die Tomaten waschen, den Stielansatz entfernen

Den Kise wiirfeln, Basilikum klein schneiden
Zubereitung:

Das Ol in einer Pfanne erhitzen und die Zwiebelringe darin
glasig diinsten. 2. WeiBBwein und Briihe angieflen und mit
Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken. Bei schwacher Hitze
etwa 15 Minuten garen. Die Tomaten in der Pfanne etwa 5
Minuten erhitzen. Mit Pfeffer und Salz wiirzen.. Das
Basilikum und den Kése iiber das Gemiise verteilen, bei
geschlossener Pfanne den Kéise schmelzen lassen. Dazu
schmeckt ein deftiges Graubrot.
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